


Las Jornadas sobre Gastronomía en la Sede de Villena, son un ciclo de conferencias que nos acerca a 
nuestra cocina, realizando un recorrido por la historia de la alimentación, de la mano de expertos en 
distintas materias.
Las conferencias se apoyan en nuestras costumbres culinarias, en los productos, en la industria agroalimentaria 
y en los espacios arqueológicos relacionados con la misma.
A la vez que descubrimos el porqué de nuestros hábitos alimentarios y la dieta mediterránea, nos 
adentramos en la intrahistoria de las civilizaciones que habitaron nuestros pueblos y ciudades.

PONENCIAS A LAS 20:00H
 

•	 Miércoles, 7 de marzo
	 La cocina tradicional, la cocina de nuestras abuelas
	 A cargo de Josefa Jiménez y Antonio Javier Pagán. Restaurante La Teja Azul

•	 Miércoles, 14 de marzo
	 El mítico vino Fondillón, una joya enológica
	 A cargo de Rafael Poveda. Enólogo

•	 Miércoles, 21 de marzo
	 Marketing práctico aplicado a negocios
	 A cargo de Mariano Torres. Director de El Santo Comunicación

•	 Miércoles, 11 de abril
	 La despensa verde. Hierbas utilizadas en nuestra cocina
	 A cargo de Mario Martínez Azorín. Profesor de Botánica UA

•	 Miércoles, 18 de abril
	 Presentación del libro: Gastronomía Alicantina
	 A cargo de Josep Bernabeu-Mestre. Profesor UA, catedrático de Historia de la Ciencia y Director de la 

Cátedra Carmencita de Estudios del Sabor Gastronómico

Coordinación: Ángeles Ruiz y Mª Ángeles Alonso
Lugar: Camv-Casino Villenense (C/Corredera nº 25)
Información e Inscripción:
Sede Universitaria de Villena (C/La Tercia nº 12)
Tfno: 600 948 699  |  web.ua.es/es/seus/Villena
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